
Finale nationale

Le concours des Apprentis
Auchan

Un métier qui a de l’avenir…

A l’heure où les consommateurs sont toujours plus demandeurs 
d’informations sur les produits - quelle est leur origine ? Comment les 
préparer ? Les cuisiner ? - les collaborateurs des métiers dit “de 
bouche”, poissonniers, bouchers, pâtissiers, boulangers, primeurs… 
détiennent une expertise indispensable en magasin. 
Leur professionnalisme et leur connaissance, associés à la qualité 
des produits, concourent pleinement au rayonnement de la marque 
Auchan en France.
Paradoxe, il est pourtant de plus en plus difficile de recruter pour ces 
métiers dont les débouchés sont importants. 

Aussi, pour valoriser les apprentis présents en magasin et leurs 
maîtres d’apprentissage et mettre en lumière leurs talents et 
engagements, Auchan France organise un concours interne des 
meilleurs apprentis, dont la finale se déroule le 13 mars 2024.

Mercredi 13 mars 2024

Un métier qui a de l’avenir…
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Des pairs experts

Pascal Pichon - Boucherie 
Ecole Professionnelle de la boucherie 

Philippe Husson - Primeur
Centre technique Interprofessionnel des Fruits & Légumes

Marceau Delafosse - Boulangerie
Lesaffre 

Pas de 
concours 
sans jury 

d’exception ! 

Les 57 finalistes sont évalués par des jurys professionnels 
qui notent les candidats selon des critères précis et 
définis. Ils vont à la fois observer les gestes techniques 
pendant les épreuves et apprécier le résultat final visuel 
et gustatif pour certains métiers comme la boulangerie et 
la pâtisserie.

Parmi eux, des experts d’Auchan de chacune des 
professions représentées : manager, chef d’atelier, 
moniteur ou encore acheteur.

Ils seront accompagnés de chef, Meilleurs Ouvriers de 
France et experts techniques externes, reconnus dans 
leur profession. 

➜ 57 finalistes, parmi les 350 apprentis en dernière 
année de CAP et les 170 collaborateurs en CAP ou CQP 
interne de la promotion 2023/2024 ont été retenus pour 
participer à cette finale nationale.
Ils sont entre 9 et 12 dans chacune des cinq catégories 
de métier : boulangerie, pâtisserie, boucherie, 
poissonnerie et primeur. 

➜ Les épreuves, spécifiques à chacun des métiers, 
permettront d’évaluer les compétences techniques - 
découpe, préparation, grands classiques - et créatives 
- présentation, décor - de chaque candidat. 

Sur le grill

Un “top” parrain

Mohamed Cheikh 
Vainqueur de la saison 12 

de Top Chef

3 Meilleurs Ouvriers 
de France passionnés 

Philippe Bertrand
Pâtisserie 

Cédric Bejaoui
Jean-Luc Vianey

Poissonnerie 



L’apprentissage 
made in Auchan Retail France

L’Académie des métiers : 
la transmission en vocation

470 apprentis Auchan, de tous niveaux 
(CAP, brevet de maîtrise, Bac pro…), sont 

accompagnés par autant de maîtres 
d’apprentissage. Ils sont eux-mêmes suivis 

par des moniteurs, dans le cadre de 
l’Académie des métiers Auchan. 

Cette démarche dynamique permet 
à tous d’évoluer et de s’adapter aux 
nouvelles techniques, aux nouvelles 

demandes des clients et aux nouvelles 
aspirations des candidats.

➜ Une grande attention portée à la qualité de vie et aux conditions de travail, 
notamment avec l’accès à du matériel professionnel régulièrement renouvelé et 
spécialement conçu pour limiter les contraintes.

➜ Une revalorisation des rémunérations, supérieurs aux minimums légaux et les 
avantages sociaux d’une grande entreprise.

➜ Des débouchés importants grâce à un vaste réseau de magasins

➜ Des hommes et femmes passionnés et des produits de qualité : l’équation idéale 
pour un apprentissage réussi !

Des avantages à tous les étages

➜ Consciente du caractère essentiel des 
métiers de bouche pour valoriser les produits 
bruts issus majoritairement de l’agriculture 
française, Auchan réalise un travail constant 
sur la professionnalisation des équipes pour 
améliorer en permanence la qualité et les 
services aux clients.

➜ L’entreprise souhaite séduire les jeunes qui 
pourraient être intéressés par ces métiers 
manuels où le travail du produit tient une 
place de choix. Elle encourage fortement le 
recrutement d’apprentis en formation initiale 
dans la préparation de CAP. Cela va de pair 
avec la volonté d’Auchan d’être une entreprise 
inclusive qui accueille aussi des jeunes qu’elle 
se charge de former et de faire évoluer. 

Et la formation 
pour les équipes Auchan ?

Auchan souhaite garantir l’employabilité
et la mobilité de ses collaborateurs. 

L’enseigne leur permet de réaliser des CQP 
et CAP en apprentissage pour les former 
aux métiers de bouche, qu’il s’agisse d’un 

choix personnel ou d’une nécessité de 
reconversion. Après plusieurs semaines de 
formation théorique et pratique, ils ont des 
compétences reconnues par la profession. 

Objectif 2025 : 
1 recrutement sur 2 

issu de l’apprentissage 
pour les métiers de bouche
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A propos d’Auchan en France
Commerçant multiformat et phygital, Auchan réunit tous les formats du commerce 
alimentaire physiques (hypermarchés, proximité et ultra-proximité) et digitaux 
(drives, livraison à domicile, click&collect) pour proposer à ses clients une expérience 
de courses plaisir et une offre unique, juste et responsable. Afin de leur faciliter la vie, 
l’enseigne met les habitants au cœur de toutes ses orientations : prix accessibles, 
choix et diversité de l'offre, qualité du service. Acteur économique responsable, 
Auchan soutient l’agriculture et l’industrie agroalimentaire en agissant au plus près 
des territoires à travers les 57 570 collaborateurs de ses 687 points de vente. En 2022, 
l’enseigne a enregistré plus de 340 millions de visites dans ses magasins ou sur ses 
sites marchands.
Pour nous suivre : www.auchan-retail.fr - Twitter @auchannews - LinkedIn Auchan 
Retail - Facebook Auchan - Instagram @auchan_france - Tik Tok auchan_fr 

5h30 Accueil des finalistes 

Épreuves
De 6h à 11h  Épreuves Pâtisserie
De 6h à 12h Épreuves Boulangerie
De 7h à 11h20 Épreuves Poissonnerie
De 7h30 à 11h30 Épreuves Primeur
De 8h à 12h  Épreuves Boucherie

Délibérations et remise des prix
11h30 à 13h Dégustation des produits, 

délibération des jurys

13h à 14h30  Cérémonie de remise des diplômes,
annonce des 5 grands gagnants
Cocktail

Programme de la journée

Finale nationale
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